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Полопсение об организации питанпя учащихся

1. оБщиЕ положЕния.
1.1. Попокение о порядке организации питания обуIающихся в мБоуШаповскаяоШ
(даrrее- "Положение") усrа*u"п"вает порядок организации рационаJIьного питания обу-

чающихся в школе, опредопяет основные организационныо принципы, правила и требо-

ваниЯ к органиЗации питания rIаЩихся, реryлирует отношеНия между администрацией
школы и родитепями (законными представитоJIями
|.2. Попожение разработаЕо в цеJIях организации попноценного горячеrО питtш{иЯ

уIащихся, социапьной поддержки и укрепления здоровья детей, оозданиякомфортной
среды образовательного процесса.
1.3. Положение разработано в соответствии с:
. зtжоном "об образовании в Российской Федерации ";
о уставом школы;
сп2.4.з648-20 "СанитарЕо-эпидемиологические требоваrrия к организациям воспитания и

обуrения, отдьD(а и оздоровления детей и молодежи"
. сП 3.|12.4.З598-20 кСанитарно-эпидемиологические требовшIия к устроЙству, содержанию
и организации работы образовательньIх организаций и других объектов социальной инфра-

структуры для детей и мQлодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфек-

ции (COVID-I9)>;
1.4. Щействие настоящего Попожения распрострtшяется на всех обучаrощихся в школе.

1.5. Настоящее Положение явJIяется локаJIьным нормативным актом, регпап{ентируюIцим
деятельность школы по вопросап{ питания, принимается Еа педагогичоском совете, согласо-

вывается с советом родителей) и угвержлается (либо вводится в действие) приказом ДиРеК-
тора школы.
1.6. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Попоже-
нию принимаются в порядке, продусмотреЕном п.1.5. настоящего Положения.
1.7. После принятия Положения (ипи изменений и дополнений отдельньD( пуЕктов и разде-
лов) в новой редакции предьцущая редакция автоматически утраIIиваетсипу.

2. основныЕ цЕли и зАдАчи.
2.|. Основные цели и задачи при организации питания уIащихся в школе:
. обеспечение уmIцихся питаЕием, соответствующим возрастнып,r физиологическим по-

требностям в пищевьIх веществах и энергии, принципаNlрациоЕальногоисбалансирован-
ного питания;
- обеспечение 100% обrrаrощихся начальЕьIх кпассов горячим питаЕием.
о гарантированное качество и безопасность питания и пищевьIх продуктов, используемых
дJIя приготовления блюд;
. предупреждение (профилаlстика) среди обучаrощихся инфекционньтх и неинфекционньD(

заболеваIrиЙ, связаrrньD( с фаrстором питtlния;
. пропаганда приЕципов полноценного и здорового питания;
. социальЕая поддержка )цаrцихся из социапьно незащищенньIх, малообеспеченньIх и се-

мей, попавших в трудные жизЕенные ситуации;



о модернизация школьньIх пищоблоков в соответствии с тробованиями санитарньD( норм

и правил, coBpeMeHHbIx техЕопогий;
. использование бюджетньгх сродств, вьцеJIяемьD( на
вии с требованиями действующего закоЕодатепьства;

организацию питания, в соответст-

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГДНИЗДЦИИ ПИТДНИЯ УЧДЩИХСЯ.
3.1. Организtщия питания уIащихся явJIяется отдельным обязатепьным Еаправлениом

деятепьности Школы.
3.2. Для оргtlнизшIии питания )rtlацихся используются специальные помещения

( пищеблок), соответствующие требованиям санитарно- гигиенических норм и правил по

следующим направлениям :

. соответствие числа посадочньж мест столовой устаrrовлеЕным нормаI\d;

. обеспеченность технологическим оборулованием, техническоо состояние которого соот-

ветствует установпенЕым требованиям ;

. IIаJIичие пищеблока, подсобньD( помещений для хранения продуктов;
. обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми прибораlrли в необходимом ко-

личестве и в соответствии с требованиями СшrПиН;
. наличие вьrгяжного оборуловаIlия, его работоспособность;
. соответствие иным требованиям действующих сtlнитарньD( норм и прtlвил в Российской

Федерации.
З.3. В пищеблоке постоянЕо должны находиться:
. журнал браItеража пищевьIх продуктов и продовоJIьственного сырья;
. журнап бракеража готовой кулинарной продукции, журнап здоровья;
. журнап проведения витаI\,Iинизации третьих и сладких блюд;
. журнttп }r.leTa температурного режима холодильного оборУДования;
. ведомость коЕтроJIя рациона питания (формы уrетной документации пищеблока);
о копии двухнедельногоменю
. ежедневные меню, технологические карты на приготовJIяемые бпюда;
. приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество

поступающей пищевой продукции (наклqдные, сертификаты соответствия, ДоКУМеНТЫ

ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);
3.4 Ддминистращия школы совместно с классными руководитеJIями осуществJIяет орга-
низационную и раa}ъяснитепьную работу с обl"rающимися и родитеJuIми (законньш,tи

представителями) с целью организации горяtIего питания }tацихся на ппатной или

бесппатной основе.
3.5. Администрация школы обеспечиваот принятио организационно- управленческих ре-
шений, ЕаIIравленньгх на обеспечение горячим питанием rIащихся, принципов и сани-
тарно-гигиенических основ здорового питtlния, ведение коЕсультационной и разъяснитель-
ной работы с родитеJIями (заltонньпr,tи предстtlвителями) )цацихся.
3.6.Режим питания в школе опредоJIяется СП3.1/2.4.З598-20 <Санитарно-эпидемиологические
требоваrrия к устройству, содержанию и оргаЕизации работы образовательньIх организаrдий и
других объектов социttльной инфраструктуры дпя детей и моподежи в усповиях распростра-
нения новой коронавирусной инфекции (COVID- 1 9)> ;

3.7. ПитаIlие в школе организуется IIа основе разрабатываемого рациона питания и
двухнедельЕого меню, разработаrrного в соответствии срекомендуемойформой состав-
ления примерного меню и пищевой ценности приготовJIяемьгх блюд, а также меню-
раскJI4док, содержап\их количественные данные о рецептуре блюд.
3.8. Примерное меню утверждается директором школы
З,9. Обслуживание горячим питанием уIаrrцихся осуществJIяется штатными сотрудника-
ми, имеющими соответствующую профессиональную квалификаrдию, прошедшими пред-
варительный (при поступлении на работу) и периодический медициЕские осмотры в уста-
новленЕом порядке, имеющими личную медициIIскую книжку установленного образца.
3.10. Поставку пищевьгх продуктов и продовольственного сырья дJIя организации пита-
ния в школе осуществляют предприятия (организаlдии), специализирующиеся на работе по
поставкап{ продуктов питаIIия в образовательные уФождения, с которыми в соответствии с



Федеральным законом от 21.07.2005 года Ns94-Фз "о рtвмощении заказов на поставки това-

ров, выполнение работ, ока}ание успуг дJIя государственIIьrх и муниципальньD( нlDкд",

з.11. На поставку питания закJIючаются контракты (договоры) непосредственно школой,

явJIяющиМися муЕиЦипальныМи заказчИкапdи. Постазщики должны иметь соответствующую

материапьЕо- техническую базу, специализированные транспортЕые средства, квалифици-

рованные кадры. обеспечивать поставку продукции, соответствующейпокачествутре-

бованиям государственньIх стандартов и иньIх нормативньD( документов,
з.|2. Гигиенические показателипищевой цонности продовольствонногОсьIрьЯ и пище-

вьIх продуктов, используемьж в питании уIащихся, допжны соответствовать СанПиН ,

З.lЗ. МедЙко-биологическая и гигиеническаrI оцонка рационов питания (примерньж ме-

ню), разрабатываемьгх школьной стоповой, вьцача санитарно-эпидемиологических за-

кJIючений о соответствии типовьD( рационовпитания(примерньпсменю)санитарнымпра-
вилап{ и возрастным HopMaI\,r физиологической потребЕости детей и подростков в пище-

вьIх веществtlх и эЕоргии, ппшrовый контропь оргtlнизации питания, контропь качества по-

ступающего сцрья и готовой продукции, реапизуемьfх в школе, осуществJIяется ОРГаНаI\dи

Роспотребнадзора.
3.|4. ,Щиректор школы явJIяется ответственным лицом за организацию и полноту охвата

rIащихся горячим питанием.
i.tS. Пр"*азом директора школЫ из числа администРативньD( или педагогических работ-
ников назначаетсялицо,отвотственЕоезаполноту охватауIащихсяпитанием и организа-

цию питания на текущий уrебный год.
4. ПОРЯДОК ОРГДНИЗДЦИИ ПИТДНИJI УЧДЩИХСЯ В ШКОЛЕ.
4.1. ПитаНие уищИхся оргаНизуетсЯ наппатнойибесплатной основе(за счет бюджетньrх

средств)
4.2. Ежедневные меню рационоВ питания согласовываются директором школы, меню с

указанием сведений об объемш< бпюд и наименований кулинарньжизделийвывешивают-

ся в обеденном запе.
4.з. Столовая школы осуществJIяет производственную деятельность в режиме односменноЙ

работы школы и пятидновной уrебной недели.
4.4. Отпуск горячего питания обуrаrощимся организуется по KJIaccaI\,t на перемен&)( про-

должительIIостью не менее 20 минуг, в соответствии с режимом уrебньтх занятий. В
школе режиМ предостаВления питания уIаIцихся угверждается прика:}ом директора шко-

лы ежегодно
4.5. ответственный дежурньй по школе обеспечиваот сопровождение уIащихся класс-

ными руководитеJIями, педагогtllvrи в помещение столовоЙ. СопровожДаЮЩие КпаССНЫе РУ-
ководитоли, педагоги обеспечиваrот собпюдение режима посещония столовой, обЩест-

венный порядок и содействуют работникаtл стоповой в оргаЕизации питания, контропируют
личную гигиену уIащихся перед едой.
4.6. Оргаrrизация обслуживаrrия rIапIихся горячим питанием осуществJlяется пУгеМ
предваритепьного накрытия столов.
4.7. Проверку качества тIищевьIх продуктов и продовопьственного сырья, готовоЙ кули-
нарной продукции, соблюдение роцоптур и технологических режимов осуществJIяет браке-

рalкная комиссия в составе медицинской сестры, ответственного за организацию горяче-
го питания, повара (заведующего столовой), заtrлестителя директора шкопы по воспита-
тельной работе. Состав комиссии на текущий уrебный год утверждается приказом ди-
ректора школы. Результаты проверок заносятся в бракеражные журналы (журна.п бракера-
жа пищевьIх продуктов и продовольственного сьIрья, журнал бракеража готовой кули-
нарной продукции).
4.8. ОтветствеЕное лицо за организацию горячего питания в школе:
о проверяет ассортимент поступающих продуктов питtlния, меню,
. своевременно совместно с ответственЕым пицом за оборот деножньIх средств на пи-
тание производит заплену отсугствующих учащихся, получающих бесплатное питание,

о совместно с медицинской сестрой осуществJIяетконтроль собпюдения графика отпуска
питания уIащимся, предварительIIого накрытия (сервировки) столов;
о принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно- гигиенического режимq



4,9. ответственное лицо за оборот денежньгх средств:
. ежедневно принимает от кпассных руководитепей заявки по количеству питающихся

учащихся на спедующий уlебный день;
о передает заrIвку дJIя состtlвления меню-требоваIIия, меню и определения стоимости пи-

тания на день;
. осущоствJUIет контроль количества фактически отпущенных завтраков и обедов,

5. контролъ оргАнизАции школьного питАниlI.
5.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно- эпидемиологических норм и

правил, качества поступаIощего сцрья и готовой продукции, реализуемых в школе,

осуществJIяется органалпли Роспотребнадзора,
5.2. Контроль целевого использования бюджетньгх средств, вьцеJIяемых на питание в

образовательном уIреждении, осуществJIяет Финансовое управпение
5.j. Текущий контроль организации питания школьников в уIреждении осуществJUtют

медицинский персонал школы, ответственные за организацию питания, совета родите-

леЙ, предСтавителИ первичной профсоюзной организации школы, специаJIьно создаваемаlI

комиссия по контроJIю оргttнизации питания,

5.4. Состав комиссии по контроJIю организации питtlния в школе утверждается директором

школы в начале кФкдого учебного года.


